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LOCALE ESCLUSO DA SLU

12.55 m²
Locale

57.60 m²
Locale Oli

32.64 m²
Locale

22.93 m²
Cella

20.03 m²
Locale

28.78 m²
Locale tecnico lavaggio vapore

40.40 m²
Laboratorio produzione

277.88 m²
Deposito e prelavorazione

453.98 m²
Locale

9.92 m²
Spogliatoio

5.50 m²
w.c.

6.16 m²
w.c.

1.80 m²
Anti.

1.80 m²
w.c.

2.04 m²
w.c.

2.25 m²
w.c.

4.62 m²
w.c.

22.65 m²
Filtro

34.69 m²
Locale

4.31 m²
Locale

85.37 m²
Filtro

25.80 m²
Locale

9.89 m²
Cella Trasformatore

9.89 m²
Cella Trasformatore

9.90 m²
Cella Trasformatore

9.01 m²
Locale

26.59 m²
Cella

26.61 m²
Cella

74.25 m²
Cella +4 °C

36.97 m²
Cella

84.97 m²
Cella +4°C

2.53 m²
w.c.

1.08 m²
w.c.
1.08 m²
w.c.

11.76 m²
Deposito e prelavorazione

92.82 m²
Sala riempimento e chiusura

11.66 m²
Locale

38.91 m²
Archivio

7.50 m²
Cella

3.04 m²
w.c.

3.85 m²
w.c.

3.04 m²
w.c.

3.85 m²
w.c.

3.98 m²
w.c.

8.28 m²
Spogliatoio

19.42 m²
Anti cella

45.21 m²
Locale

24.36 m²
Tettoia

8.32 m²
Rip.

8.81 m²
Ingresso

16.73 m²
Ufficio

33.58 m²
Ufficio

109.85 m²
Cella

14.09 m²
Vano scala

0.10 m²
Locale

55.75 m²
Laboratorio

970.70 m²
Confezionamento

7893.01 m²
Magazzino prodotto finito

304.69 m²
Locale 7

1447.98 m²
Confezionamento specialità pomodoro

3150.78 m²
Area Lavorazione pomodoro

1081.41 m²
Locale

2.11 m²
w.c.

2.27 m²
w.c.

2.47 m²
w.c.

19.33 m²
Ristoro

103.86 m²
Centrale Elettrica

23.36 m²
Spogliatoio

45.11 m²
Ingresso

0.15 m²
Locale

35.29 m²
Ufficio

9.64 m²
Cella Trasformatore

9.64 m²
Cella Trasformatore

41.04 m²
Locale MT 695.91 m²

Centrale idrica

0.01 m²
Locale

30.14 m²
Filtro

364.38 m²
Deposito imballi ed etichette

1508.63 m²
Confezionamento specialità

66.39 m²
Cella Termostatica

820.38 m²
Deposito imballi ed etichette

180.03 m²
Cella +18°C

4.37 m²
Locale

840.09 m²
Magazzino

35.69 m²
Sala di lavaggio

749.00 m²
magazzino

408.39 m²
Zona di scarico

36.75 m²
Preparazione dosi

199.92 m²
Magazzino ingredienti

62.25 m²
Allergeni

978.99 m²
Sterilizzazione e pastorizzazione

109.39 m²
Magazzino

944.92 m²
Reparto produttivo

19.59 m²
L.T.

177.46 m²
Sala Preparazione

86.78 m²
Sala preparazione

88.08 m²
L.T. Quadri elettrici

38.06 m²
Locale

27.15 m²
Locale

113.81 m²
Magazzino Officina

29.40 m²
Sconfezionamento

18.01 m²
Locale

44.10 m²
Locale

68.50 m²
Bagni di reparto

52.35 m²
L.T.

32.34 m²
Filtro ingresso reparto

121.68 m²
Locale ricevimento carciofi

81.67 m²
Filtro ingresso per reparto

84.81 m²
Locale

17.97 m²
C.E.

59.89 m²
Ristoro

108.16 m²
Officina Elettrica

173.10 m²
Officina meccanica prodotti finiti

50.60 m²
Compressori

738.07 m²
Deposito e prelavorazione

17.71 m²
Cabine impianti

2495.68 m²
Reparto produttivo prodotto fresco

13.91 m²
Deposito e prelavorazione

32.84 m²
Sala Ric.

64.99 m²
Quadri elettrici reparto pomodoro

13.91 m²
Controllo Qualità

13.91 m²
Controllo Qualità

770.56 m²
Laboratorio

93.39 m²
Locale
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Ingegneria:Ingegneria:

- Edile ;- Edile ;
- Strutturale;- Strutturale;
- Infrastrutturale;- Infrastrutturale;
- Ambientale. - Ambientale. 
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