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] ] Superfice Utile BLOCCO C - P.T. Superfice Utile BLOCCO C - P.T. Superfice Utile BLOCCO C - P.1 - Copia 2
787 : — Tipo di locale Area Tipo di locale Area Tipo di locale Area
] 6.50 Mo-
B f BLOCCO C w.c. 23 m? BLOCCO C
o Locale _ Deposito e 277.9 m? W.C. 2.5 m? Spogliatoio 46.5 m? _ . .
Spogliatoio - . 1) mm— o =) -
Spoglatole prelavorazione Ristoro 19.3 m?2 Bagni 13.9 m2
. vt B Spodla 2 \ : Locale Logale g Tettoia 454.0 m? SpogliatOiO 23.4 m? WC 1.7 m?
v - \ . Spogliatoio 9.9 m? Ingresso 45.1 m? we 1.4 m?2 P o o o :
3 | . w.c. 5.5m? Ufficio 35.3 m? we 1.4 m?
4 N w.c. 6.2 m* Filtro 30.1 m? Doccia 1.3 m? , . . . ]
] ‘ Locale _ Anti. 1.8 m? Deposito imballi ed 364.4 m? Doccia 1.3 m?
k— Locale = " - LS 1.8 m? etichette Doccia 1.4 m?
m J- B /M . W.cC. 2.0m? Confezionamento 1508.6 m? wC 2.8 m? ] : : ;
. el Locale 1] v W.C. 2.2 m? specialita 2
: B [ wc 3.5m A
= ] . Locale w.cC. 4.6 m? Cella Termostatica 66.4 m? e 1.3 m? . o |
3 R Filtro 22.6 m? Deposito imballi ed 820.4 m? wce 1.3 m? a
| = il - Locale 34.7 m? etichette We 1.3 m? 10
d Locale 4.3 m2 Cella +18°C 180.0 m? We 13 m? ’ i : i
/‘ Filtro 85.4 m?2 Magazzino 840.1 m? we 14 m?
et 5 Locale 25 8 m? Sala di lavaggio 35.7 m? we 1.4 m? o | . : d—
= | Cella 26.6 m?2 magazzino 749.0 m? we 14 m? ,
g - Cella 26.6 m?2 Zona di scarico 408.4 m? We 14 m? I X i ) ]
N Locate g Lomr Locate _ Cella 22.9 m? Preparazione dosi 36.8 m? Bagni 18.0 m? )
. N Cella+4 °C 74.3 m? Magazzino ingredienti 199.9 m? Spogliatoio 58.2 m? L 1
D. . Jm\ Dis. . Cella 37.0 m?2 Allergeni 62.3 m? Vano Scala 19.0 m? i i f ) J]_
5 byt =2 ] g7~ E_ seam / . Cella +4°C 85.0 m2 Locale 12.6 m2 Ufficio 22.1 mz
e w.cC. 2.5m? Locale 20.0 m? Ufficio 23.3 m2 ; b ‘ .
\ Locale W.C. 1.1 m? Sterilizzazione e 979.0 m? Ufficio 220 m? e
| M, o Dis. 6.50 e § 1 H ’ ]
o Srim Chri & . 11m? pastorizzazione . 5 N %
| 187 o - - Magazzino 109.4 m? ot 29m e et — - i :
7] r : Locale Oli 57.6 m? 8 : Dis. 1.4 m?
f_ Deposito e 11.8 m? Reparto produttivo 944.9 m? S ST
| | VWano scala ~ * . .
® 10.90 | i Sala Preparazione 177.5 m?
© 490 - prelavorazione we 3.9 m2 i
LL Locale 32.6 m2 Sala preparazione 86.8 m? we 3.7 m?2 S.L. BLOCCO C - 5.FATTO
. Sala riempimento e 92.8 m? Locale . N 27.2 m? Doccia 12 m2 _ Nome Descrizione Area
) chiusura Magazzino Officina 113.8 m? Dis 14 m? :
Hj L Locale 11.7 m? Sconfezionamento 29.4 m? Dis. 2'9 > ﬁi 9 Tettoia 455.4 m?
. . 1 2
3 Archivio 38.9 m? Locale 18.0 m? n | i 9 Tettoia 24.4m
8 Laboratorioanalisimicrobiologich& = Ce”a 7 5 m2 Locale 44 1 mZ Vano Scala 16'2 m ii = 10 Capannone 24623 mz
- o o B Laboratorio analisi 19.2 m? 20 — '~ industriale
T‘ s w.c. 3.0m Bagni di reparto 68.5m microbiologiche LYV .i N 29 10 Capannone 2399.7 m?
i w.C. 3.9 m? Filtro ingresso reparto 32.3m? Spogliatoio 112 m? I I EH AR ! industriale
q . : L | - é@
g — I w.C. 3.0 m? Loca.lef.rlcewmento 121.7 m? Spogliatoio 5.8 m? i — — 10 ﬁﬁﬁzﬂ?aﬁge 11529.3 m*
2 carcio ; l
o ,,-,-Z}:.-Oh “ wee. ig mz Filtr; irl1gresso oer 81.7 m? Dis. 56.0m? i 11 Capannone 11572.9 m?
Laboratorlo analis] chimiche : W.C. e : mz reparto La!aoratorio analisi 75.6 m? 4N i industriale
REGIONE EMILIA ROMAGNA o M&p— =2Reglato S:3m Locale 84.8 m? chimiche S |: u L CEPENENE /S
NORD PROVINCIA DI PARMA s Anti cella 19.4 m? st 59'9 , Ufficio 22.3 m? 20 |: industriale
O”‘° _ COMUNE DI PARMA . ] Vano scale [ Locale 45.2 m? IStoro . : mz Cucina sperimentale 26.9 m? I = 5 11 Capannone 138.6 m*
: Rip. & Tettoi 24.4 m?2 Officina Elettrica 108.2 m : . industriale
PROCEDIMENTO UNICO Al SENSI ART. 53 0 sam g ettoia 4m - . , Sala Assaggi 56.7m Total |
s COMMA 1 LETT. B L.R. 24/2017 S [ ™ Rip. 8.3 m? Officina meccanica 173.1m PIANO PRIMO , otale generale
| | , 2.8 m? prodotti finiti LOCALE 1 - LOTTO A S57.2m
PROGETTO PER AMPLIAMENTO E TRASFORMAZIONE NEresso -© M T — 50.6 m? 557 9 m2 S.L. BLOCCOC-2-S. FATTO
DITTA GRECI INDUSTRIA ALIMENTARE s.p.a. Ufficio 16.7 m? i ) <M -
B B Ufficio 33.6 m? Deposito e 738.1m Nome Descrizione Area
N . . ] ) C ]
m Cella 109.9 m?2 prelavorazione Superfice Utile BLOCCO BIOEDILIZIA ,:JE 26} 20 Uttici 192.3 2
[ . Laboratorio produzione 40.4 m? ICI om
N W ¢ ; 2 : : —1/ ..
Q . . . . . —
g z | | l_:abzratcorlo 93(5) 273 m2 Cabine impianti 17.7 m? Tipo di locale Area 20 Uffici 1.7 m?
9 C . . 00 2
- % 3 [ G on eznf)namento m Reparto produttivo 2495.7 m? 0CCO C o 20 Uffici 24.2m
N & : Sala Magazzino prodotto 7893.0 m? prodotto fresco BL - BIOEDILIZIA 20 Uffici 147.9 m?
0 g 2 finito Deposito e 13.9 m? Sala Riunioni 41.9 m? 20 Uffici 52 5 m?2
i B Z i S Locale 7 304.7 m? . w.cC. 3.4 m? n —r 21 Spogliatoi 212.0 m?
g QG prelavorazione .
o~ E E n Confezio\namento 1448.0 m? Sala Ric. 372.8 m? Anti bagno 3.2 m? Totale generale
§ ID: : specialita pomodoro Controllo Qualita 13.9 m? Ant.Bagno 2.5 m*
NP Area Lavorazione 3150.8 m? W.C 2.6 m2
0@ - : " o Controllo Qualita 13.9 m? © : S.L. BLOCCOC-3-S. FATTO
@z %) : (CSF?E'\Q/::\LTUEST;E ALIMENTARE S v3kee L | pomodoro Laborat _QU | 770.6 m? 53.6 m*
~ L 3 pa. 70N : 1 ) aboratorio .6m izi
Z g n 2z & Via traversante n°58, Loc. Ravadese - 43122 parma (PR) GRECI C Area lavorazione 1081.4 m? " 53.6 m? Nome Descrizione Area
X A \[E oA P.1. 00726380348 pomodoro Locale 93.4m
l N /w _ 21 m? 00 - Piano terra - 29671.0 m? 26 Capannone 178.8 m?
g T ) § PROGETTO: ' W =M BLOCCO A : industriale
QY ¢ FATTIBILITA' ESECUTIVO D.L Totale generale: 103 29671.0 m? Totale generale
Fan | o i J bt \ Superfice Utlie BLOCCO C - P.2 9
Cor . Y S.L. BLOCCO C-4-S. FATTO
4 o ] _ L D 2.L. DILLLU L > 4
ﬁ V‘ ':]J ~ 3 T AVOL A: No Cucina fﬁg;rmr?lentale Sali;ff:gg: — T’ (0] d’ I ocale m —
. s B — ome escrizione rea
4y 3 N D A
o 2 : S
L g Piante BLOCCO C - P1- P2 AR5 e BLOCCOC
I g 23 . Ripostiglio 36.2 m? 29 Capannone 89.7 m?
- m E - 3 | 3 Dis. 3.0 m? industriale
0 ;1 E Z ] —y - Vano Scala 18.7 m? Totale generale
:: - = . I N ' 1.85 141 6.35 .
Q g 2 DATA: UJ - | i N 2 E Rip. 3.2m?
R} IB:J : REVISIONI: ' B 9.55 \E'"S 7 Rip. 3.8 m?
§ N \ 5
g 2 : Anti bagno Ant.Bagno Sala Riunioni o Sala 92.7 m2
< ; 270m 2m N e 70 120 07 - Piano Secondo - —_— —
o A F A 7 TOTALE SLU BLOCCO C = 30.358,0 + 630,6 + 178,8 + 89,7 = 31.257,1 mq
d . ome indicato
TR N 157.7 m?
~
IL PROG. ARCHITETTONICO CONSULENZE SPECIALISTICHE IL COMMITTENTE !/ 13.54
IL PROG. STRUTTURALE 356 L
ALIMENTARE S.p.. - T =
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